
Hướng dẫn Cách làm Pizza không cần lò nướng
Pizza là một nón ăn yêu thích đối với rất nhiều người, đặc biệt là trẻ em. Tuy nhiên rất nhiều người lại băn khoăn là không có lò nướng thì làm sao làm được Pizza? Yên tâm, trong bài này Tailieu123 sẽ mách bạn cách làm Pizza bằng nồi cơm điện cực độc đấy, đảm bảo cả gia đình bạn sẽ được thưởng thức những chiếc bánh Pizza nóng hổi ngon lành.
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Cách làm bánh pizza đơn giản: 

Nguyên liệu

Đế bánh:

- Bột mì: 150g

- Men nở: 2g

- Muối: 3g

- Dầu ô liu: 5g

Nhân bánh:

- Sốt cà chua

- Phô mai mozzarella: 100g

- Xúc xích: 100g

Cách làm bánh pizza đơn giản không cần lò nướng

- Trộn đều các nguyên liệu làm đế bánh rồi cho nước vào nhồi kỹ để khối bột nhuyễn và mịn.
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- Để bột nghỉ 5 phút rồi dùng chày cán từng khối bột nhỏ thành hình tròn dày khoảng 2 - 3mm, đường kính bánh tùy theo kích cỡ nồi cơm điện bạn sử dụng.

- Bật nóng nồi cơm điện, lau khô, để cho nồi thật nóng rồi cho đế bánh vào nướng đến khi vàng mặt là được.

- Sau khi một mặt đế bánh đã nướng vàng, hãy lật mặt lại phết một lớp xốt cà chua lên mặt bán, rắc mozzarella đã băm nhỏ lên, tiếp đến xếp xúc xích lên và rắc tiếp một lớp mozzarella trên cùng.
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Đóng nắp nồi và nướng thêm 8 - 10 phút là bánh chín, có thể thưởng thức được ngay.

Chúc các bạn thực hiện thành công và ngon miệng với cách làm pizza đơn giản này!


